
NOS PRODUCTEURS
Abatilles / Eau minérale naturelle d’Arcachon
Captée à 472m de profondeur à Arcachon et protégée de toute pollution, il s’agit d’une eau minérale d’une
grande pureté, sans nitrate et de composition minérale équilibrée.

Effet papillon /  Brasserie Berdelaise 
Brassée avec soin à Mérignac, près de Bordeaux, la Brasserie Effet Papillon se distingue par la pureté de ses
créations artisanales.

Sovian Gazeau /  Maître artisan boucher
À la tête de de la boucherie familiale Sovian Gazeau, Florian sélectionne lui-même les viandes de bœuf, veau,
mouton, agneau et porc auprès de partenaires historiques. Les pièces sont ensuite préparées et certaines
maturées, afin d’offrir une qualité de viande d’exception 

La petite boulangerie /  boulangerie 
La P’tite Boulangerie c’est avant tout une histoire de femmes et d’hommes, des passionnés de l’artisanat
déterminés à créer une nouvelle signature boulangère et à valoriser l’entrepreneuriat.

Meneau /  Artisan siropier
Pressés avec soin et passion à Meneau, les jus sont issus de fruits rigoureusement sélectionnés pour garantir
une pureté et une fraîcheur inégalées. Sans conservateurs ni additifs, chaque bouteille de jus Meneau reflète un
équilibre parfait de saveurs naturelles et authentiques, offrant une expérience gustative unique.

Humblot Expériences /  Traiteur
L’excellence, l’innovation, le respect, telles sont les valeurs qui animent Humblot Expériences et définissent
l’identité de l’entreprise. Une entreprise portée par l’expertise et le professionnalisme d’une équipe
performante, toujours à l’affût des tendances et habitée par l’envie sincère de se dépasser et de répondre aux
exigences des clients. Humblot Expériences, bénéficie de plus de 30 années de savoir-faire haut de gamme dans
la profession de traiteur et d’organisateur de réceptions sur Bordeaux, Biarritz et la Rochelle.




